
Menu de Pâques
70€/PERSONNE

DÉJEUNER DU DIMANCHE 20 AVRIL ET DU LUNDI 21 AVRIL

LA PANISSE & LA RICOTTA SARDE

ENTRÉE

AMUSE-BOUCHE

LE PÂTÉ DE PÂQUES
Oeuf dur, volaille, porc, pistaches, pickles et salade printanière

Ou

LES ASPERGES BLANCHES
Saisies à la flamme, sabayon ail des ours, poutargue,

 kumquats, sarrasin croustillant

PLAT

LE CABILLAUD SKREI
Cuit à basse température, viennoise iodée, pois gourmands et petits pois, 

menthe fraîche et sauce “bagna cauda”

Ou

L’AGNEAU DE PÂQUES
Le gigot confit aux saveurs de Provence, printanière de légumes, 

chanterelles et jus au miso

DESSERT

L’OEUF CHOCO PASSION
Mousse au chocolat “Mayan red” 63%, biscuit madeleine chocolat, 

feuillantine grué cacao, gel et sorbet passion

Ou

LA RHUBARBE ET LA BETTERAVE
Crème betterave, émulsion yaourt tonka, rhubarbe confite à la vanille, 

betterave pochée, tuile d’amande.

Par notre Chef Clément Torrente 


